
SPECIALTIES
ESPECIALIDADES!

LOMBO DE BACALHAU, CREME DE GRÃO DE BICO, FOLHAS, PILL PILL
CODFISH FILLET, CHICKPEA CREAM, LEAVES, “PILL PILL” SAUCE

28€

ROBALO CARAMELIZADO, ARROZ DE BIVALVES DA LAGOA, MOLHO DE LIMÃO DE MAFRA
CARAMELIZED SEA BASS, SHELLFISH RICE FROM THE LAGOON, LEMON FROM MAFRA SAUCE

28€

MASSADA DE TAMBORIL E CAMARÃO À PESCADOR
MONKFISH AND SHRIMPS POT-STEW “FISHERMAN” STYLE

26€

BIFE DE ATUM CARAMELIZADO, ESCABECHE, MOLHO DE PORTO BRANCO
CARAMELIZED TUNA STEAK, “ESCABECHE”, AND WHITE PORT SAUCE

26€

26€

GRILLEDGRELHADOS
PEIXE E MARISCO DO DIA (AO KG)

FISH & SEAFOOD CATCH OF THE DAY (BY THE KG)
POR FAVOR VERIFICAR A DISPONIBILIDADE E O PREÇO/KG NA NOSSA MONTRA.

ACOMPANHAMENTO: BATATA A MURRO, SALADA MISTA E MOLHO BEURRE BLANC

PLEASE CHECK AVAILABILITY AND PRICE/KG IN OUR DISPLAY.
SIDE DISHES: POTATOES, MIXED SALAD AND BEURRE BLANC SAUCE

MEDITERRÂNICO, BEURRE BLANC OU MOLHO PORTO BRANCO
MEDITERRANEAN, BEURRE BLANC OR WHITE PORT SAUCE

DRESSINGSMOLHOS

MEATCARNE
LOMBO DE NOVILHO, MIL-FOLHAS DE BATATA PICASSO, JUS DE NOVILHO E CAMARÃO
BEEF FILLET, “PICASSO POTATO” MILLE-FEUILLE, VEAL AND SHRIMP JUS

34€

FRANGUINHO GRELHADO, BATATA FRITA, SALADA DE TOMATE DA ÉPOCA
GRILLED CHICKEN, FRENCH FRIES, SEASONAL TOMATO SALAD

21€

SIDE DISHESGUARNIÇÕES

BATATA ASSADA ROASTED POTATO
BATATA FRITA FRENCH FRIES
ARROZ BRANCO WHITE RICE
LEGUMES SALTEADOS SAUTÉED VEGETABLES
SALADA MISTA MIXED SALAD

ARROZ DE TOMATE E PIMENTOS BELL PEPPER AND TOMATO RICE
4€
4€

3.5€
3.5€
3.5€

4.5€
4€

DESSERTSOBREMESA
MORANGOS, BAUNILHA E MERENGUE STRAWBERRIES, VANILLA AND MERINGUE 9.50€
BOLO DE CHOCOLATE E CITRINOS CHOCOLATE CAKE AND CITRUS 9€
CRUMBLE DE PÊRA ROCHA E GELADO DE IOGURTE “ROCHA” PEAR CRUMBLE AND YOGURT ICE-CREAM 8.5€
SELECÇÃO DE FRUTA LAMINADA SLICED FRUIT SELECTION 8€

Se tiver algum problema relacionado com alergias alimentares, por favor alerte o seu empregado de mesa antes de fazer o seu pedido.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.

Preços em Euros com IVA à taxa legal em vigor.
Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações.

If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering.
No dish, food or drink, including couvert can be charged if not requested or unused by the client.

Prices in Euros with VAT included.
Complaints book available.

SOUPSSOPAS!
ATLANTIC FISH SOUP
SOPA DE PEIXE DA COSTA ATLÂNTICA 10€

CODFISH CREAMY, EGG 63º, CORIANDER, CROUTONS,
CREMOSO DE BACALHAU, OVO 63º, COENTROS, CROUTONS 9€

SEASONAL VEGETABLE CREAMY SOUP
CREME DE LEGUMES DA ESTAÇÃO 6.5€

STARTERSENTRADAS!

15€

12.5€

19€

16€
16€

MEXILHÃO CREMOSO, CÔCO, MALAGUETA, GENGIBRE, COENTROS CREAMY MUSSEL, COCONUT, CHILLI, GINGER, CORIANDER

OS NOSSOS PEIXINHOS DA HORTA, MAIONESE DE ALGAS, FLOR DE SAL DE RIO MAIOR OUR “PEIXINHOS DA HORTA” (RUNNER BEAN IN TEMPURA),
SEAWEED MAYONAISE, FLOWER OF SALT FROM RIO MAIOR

AMEIJOAS Á BULHÃO-PATO CLAMS “BULHÃO-PATO” STYLE (GARLIC, OLIVE OIL, LEMON, CORIANDER)

SALADA DE POLVO, PICKLES ARTESANAIS, BATATA-DOCE OCTOPUS SALAD, ARTISANAL PICKLES, SWEET POTATO
CEVICHE DE PEIXE DA LOTA, LEITE DE TIGRE, BATATA-DOCE, LICHIAS LOCAL FISH CEVICHE WITH “LECHE DE TIGRE”, SWEET POTATO, LYCHEE

CAMARÃO SALTEADO, ALHO, GENGIBRE, COENTROS, MALAGUETA SAUTÉED SHRIMPS WITH GARLIC, GINGER, CORIANDER AND CHILLI 20€

COUVERT!
MANTEIGA DE ALGAS, AZEITE E BALSÂMICO, SELEÇÃO DE PÃO
SEAWEED BUTTER, OLIVE OIL AND BALSAMIC, BREAD SELECTION

5€

EXTRAS!
POLVO ASSADO NO FORNO, ARROZ DE TOMATE E PIMENTOS ASSADOS, TINTA DE CHOCO E ALGAS
ROASTED OCTOPUS, ROASTED BELL PEPPERS AND TOMATO RICE, CUTTLEFISH INK AND SEAWEED

ESTA CARTA ESTÁ DISPONÍVEL DE TERÇA A SÁBADO DAS 19H00 - 22H00 
THIS MENU IS AVAILABLE FROM TUESDAY TO SATURDAY FROM 7 pm - 10:00 pm

MIL-FOLHAS DE BATATA POTATO MILLE-FEUILLE

TEMPURA DE BACALHAU, MAIONESE TINTA CHOCO, LIMÃO MAFRA COD FISH TEMPURA, SQUID INK MAYONNAISE, LEMON FROM “MAFRA” 15€


